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INTRODUCAO / OBJETIVO RESULTADOS

Percentual de inibicao de Botrytis cinerea frente aos extratos dos bagacos obtidos de
diferentes variedades de uva e solventes organicos.
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Percentual de inibicao de Botrytis cinerea em funcao das diferentes condi¢cdes agitacao e
FREITAS, 2022. temperatura dos extratos dos bagacos obtidos de diferentes variedades de uva utilizando
etanol como solvente.
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OBJETIVO:investigar o uso de diferentes solventes na extragcdo de
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compostos fendlicos de bagagos de uva Merlot, Pinot Noir e Chardonnay e, 10 |
posteriormente, verificar a inibicao de fungo fitopatogénico Botfrytis cinerea. n— | |
0 |
, |
MATERIAL E METODOS : | |
S 60 | 50 |
| |
g 40 | ] |
A Q | / 60°C e 120 min.
‘\} . Bagaco da uva E"i“l.c m 20 | 60°C e 30 min.
0 ¥
3

N

(0 0]
o

Percentual de inibicao
do Botrytis cinerea (%)

Pinot noir / 50°C e 120 min.
/
Q; / 50°C e 30 min.

— Merlot

Bagaco da uva - ol Pinot noir /
Chardonnay o . Chardonay
S _.,/ L S——
3 _
50°C e 30 min. 50°Ce 120 min. 60°Ce 30 min. 60°C e 120 min.
Bagaco da uva Estufa de secagem com B -
Merlot circulagido por 48 horas - - ~
Granulometria CONSIDERACOES FINAIS
de 16 mesh
O efeito de inibicdo do B. cinerea, entre 95-100%, foi observado
bai’:;itgadfva com o0 uso de extratos resultantes da extracao com metanol e
T Pinot noir etanol. Os dados indicam que, além do solvente usado na extracao,
‘ _ Extrato dos o tempo de extracio influencia na inibicdo, ja a temperatura nao
- s ‘ bagacgo da uva .
| Chardonnay apresentou efeito.
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